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Un proyecto de viticultura de precision llevara sensores a las vides para controlar su funcién fotosintética

Galicia medira el vigor de las cepas
para mejorar la calidad de su vino

La iniciativa de Terras
Gauda permitira paliar
el déficit de nitrogeno,
potasio o0 agua de cada
planta y evitar plagas

Alfonso Andrade

REDACCION | Que hay vinos ga-
llegos extraordinarios es un he-
cho reconocido por Robert Par-
ker y demés ilustrados en la ma-
teria. Que siempre hay margen
de mejora, también. La bodega
de Rias Baixas Terras Gauda ha
presentado un proyecto de vi-
ticultura de precision que aco-
meterd este afio y que pondri a
Galicia en el podio tecnolégico
del mundo del vino.

Consiste en el control indivi-
dualizado de cada vid, un mane-
jo selectivo del vifiedo para me-
jorar su rentabilidad. Se coloca-
rdn sensores en todas las plan-
tas para llegar a medir incluso
su funcién fotosintética; es de-
cir, su vigor. Los datos informa-
tizados, recogidos en unos no-
dos, permitirin conocer el esta-
do nutritivo de cada vid y apli-
car nutrientes. Por ejemplo, si
una planta necesita mis pota-
5i0, agua o nitrogeno.

Los sensores medirdn también
temperatura, luz, humedad am-
biente y humedad foliar (perio-
do de humectacion de la hoja),
v los datos combinados de esos
factores, de los que dependen
las plagas de hongos, definirdn
¢l momento preciso para aplicar
tratamientos y paliar cualquier
déficit de las plantas. Al usar fer-
tilizantes de forma selectiva se
reducird la contaminacién.

Emilio Rodriguez, enblogo de
Terras Gauda y padre del pro-
yecto, destaca que con esta ini-
ciativa pretende controlar el ni-
vel de madurez de la uva y, por
tanto, poder escalonar la vendi-
mia a conveniencia. «Cada plan-
ta madura de una forma, pero si
tienes sensorizada la tempera-
tura vas a ver mas claro qué zo-
nas estdn listas y cudles no —ex-
plica—. En una misma parcela
puede haber diferencias de con-
tenido de azicares en las uvas
equivalente a casi un grado de
alcohol probable en el vino, y
tenemos 38 parcelasy.

Ochenta mil euros

El proyecto, con un presupues-
to aproximado de 80.000 eu-
ros, se apoya en sistemas GPS

y GIS para realizar la parcela-
cidn, y en un potente software

de interpretacion de datos. Es-
calonar la vendimia y controlar
sanitariamente las vides permi-
tird cosechar uvas perfectas en

el momento adecuado y, por tan-
to, obtener un vino mas homo-
géneo y regular.

La uva de la variedad autdctona caifio branco da un vino con matices muy afrutados en boca

ENTREVISTA ‘ EMILIO RODR'GUEZ ‘ Director técnico de Terras Gauda

«Queremos tener en el mercado en uno o dos anios
el primer monovarietal de cainio branco del mundo» |

AA.

REDACCION | Caifio branco es una

variedad de uva que solo existe

en O Rosal y algin punto aisla-
do de Portugal. Tiene una ven-
taja: su excelsa calidad. Y unin-
conveniente: es extremadamen-
te sensible a las enfermedades.
Terras Gauda estd a un paso de

darla a conocer. «Queremos te-
ner en el mercado enuno o dos

afios el primer monovarietal de

caifio branco del mundoy, afir-
ma Emilio Rodriguez, director
técnico de la bodega.

—:éA qué se debe esta apues-
ta tan decidida por esta va-
riedad?

—A que es una uva autdctona

maravillosa, con un potencial

brutal; yo diria que incluso su-
perior al del albarifio.

—DPero la uva estaba casi de-
saparecida.

—S5i, apenas se cultiva, porque

es muy sensible a las enferme-
dades y dificil de trabajar. Im-

plica mucho manejo manual y
asumir una maduracion tardia.
Te metes ya en octubre. Pero
la uva, que solo se cultiva en
O Rosal, es extraordinaria. Eso
nos animé a recuperarla. Lleva-
mos trabajando con ella desde
1989 y ya tenemos cepas de 19
afos, y 19 hectireas plantadas
que suponen el 95% de todo el
caifio branco de Galicia. Hemos
hecho muchas pruebas que de-
muestran que la uva es excelen-
te, asi que hallegado el momen-
to de dar un paso miés.
—Hacer un buen vino, claro.
—Queremos tener en el merca-
do enuno o dos afios el primer
monovarietal de caifio branco
del mundo, con excepcion de
la produccién casera que pue-
da hacer algin viticultor.
—:Qué propiedades organo-
Iépticas posee?

—Tiene aromas de frutas tropi-
cales y balsimicos, como euca-
lipto 0 menta. Y en boca es in-

creible, con un cuerpo tremen-
do. Es su mayor virtud. Ahora
debemos definir lo que quere-
mos elaborar y sacarlo al mer-
cado lo antes posible.
—<Queda trabajo por delan-
te con esta variedad?

—Nos queda conocerla a fon-
do y hacer lo que hicimos en
su dia con el albarifio: una se-
leccin clonal para definir sus
caracteristicas agrondmicas y
sacar el miximo provecho de
ella a nivel enolégico. En ese es-
tudio agronémico es probable
que tengamos la colaboracion
de la Mision Bioldgica de Ga-
licia del CSIC. Haremos tam-
bién el estudio enologico, y la
idea es empezar con todo esto
enseguida.

—Galicia no deja de sorpren-
der con sus variedades para
vinificacion.

—Es, con diferencia, la zona de
Espafia con mayor patrimonio
viticola.
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Denuncian el robo
en Ciudad Real

de tres equipos
radiactivos

1. V. Muiiez-Lacuna

TOLEDO | Tres equipos radiac-
tivos han sido robados de las

instalaciones de la empresa

Ideyco en Miguelturra (Ciu-
dad Real). Del robo, cometi-
do el pasado miércoles, se in-
formo ayer al Consejo de Se-
guridad Nuclear (CSN), que

ha solicitado la colaboracion

ciudadana para recuperarlos

sin que lleguen a suponer un

peligro para la poblacién. Los

tres equipos radiactivos se

utilizan para medir la den-
sidad y humedad del terre-
no y contienen cada uno de

ellos dos fuentes radiactivas

encapsuladas de baja activi-
dad compuestas por cesio-137
y americio-241. Los aparatos

son de color naranja, con for-
ma de caja de zapatos, tienen

una pantalla de cristal con un

teclado numérico y un tubo

NEgro con asa en cuyo extre-
mo inferior se aloja la fuente

radiactiva.

La Guardia Civil ha abier-
to una investigacion para re-
cuperar lo antes posible los
aparatos sustraidos, Segin
confirmé el CSN, los equi-
pos robados no entrafian
riesgos radioldgicos mien-
tras se mantengan integros
y cerrados.

Londres quiere
establecer un

precio minimo
para el alcohol

Imanol Allende | Corresponsal

LONDRES | El Gobierno de Gor-
don Brown pretende estable-
cer un precio minimo sobre el
alcohol para impedir los des-
cuentos en las ventas de cier-
tas bebidas y reducir asi su
excesivo consumo, idea que
formaba parte de un macro-
plin del Ministerio de Sa-
nidad destinado a atajar es-
te problema y que formari
parte del programa electoral
del Partido Laborista para las
elecciones de junio.

El ministro britinico de Sa-
nidad, Andy Burnham, dejé
entrever la posibilidad de
que los precios de las bebi-
das alcohdlicas aumenten en
los proximos meses duplican-
do su coste. Burnham indi-
cO que «algunas bebidas al-
cohblicas son ridiculamente
baratasw. Los laboristas quie-
ren establecer un precio mi-
nimo para la cerveza, el vi-
no y licores.

La idea de un precio mini-
mo para el alcohol, posible-
mente 55 céntimos de euro
por unidad, fue lanzada por
el médico en jefe, sir Liam
Donaldson, para hacer fren-
te al excesivo consumo de al-
cohol en el pais.



