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El microorganismo liofilizado se inoculara a los
mostos para garantizar la singularidad de los vinos

Terras Gauda estrena
la primera levadura
gallega de albaririo

patentada con el CSIC .-

Monica Torres

OROSAL| Terras Gauda es la pri-
mera bodega de Galicia y una de
las pocas de Espaiia que dispo-
ne de una levadura propia, y la
utilizard por primera vez a gran
escala enla cosecha de la vendi-
mia que acaba de comenzar. Es
un hito doble que ha supuesto
cuatro afios de trabajo en cola-
boracidn con el Consejo Supe-
rior de Investigaciones Cientifi-
cas (CSIC) ya que es ademds la
tinica levadura de albarifio. Los
responsables de la bodega que
preside José Maria Fonseca pre-
sentaron ayer el balance del pro-
yecto acompaiiados de los cien-
tificos del CSIC.

El descubrimiento es trascen-
dental, ya que la accion de las le-
vaduras es decisiva en la parte
mds importante de la elabora-
cion de los vinos, que es la fer-
mentacién, Estos microorganis-
mos son los encargados de trans-
formar el azicar en alcohol du-
rante el proceso, en el que se
definen ademas otros compo-
nentes aromaticos.

Los cientificos selecciona-
ron en primer lugar las leva-
duras mis singulares de todas
las que se desarrollaban de for-
ma natural en los vifiedos de la
bodega y, mediante sofisticadas
técnicas, elaboraron una especie
de huella digital de cada una que,
posteriormente, en laboratorio
posibilitd identificar la ecotipi-
ca, la caracteristica de la ecolo-

gia de los vifiedos, la que preva-
lecia en las afiadas v 1a que més
respetaba y potenciaba la singu-
laridad de sus vinos.

Este trabajo permitira a Terras
Gauda mantener la calidad de
sus caldos en todas las afiadas,
atenuando la influencia del cli~
ma ¥ de la cosecha. Los espe-
cialistas que han identificado
el microorganismo avanzaron
ayer que los estudios demos-
traron que «la levadura refuer-
zaextraordinariamente el caric-
ter varietal y los aromas frutales
de los vinos de la bodega rosa-
leira». Ya fue probada en la co-
secha del afio pasado, «con re-
sultados positives, porque logrd
una fermentacién regular y pro-
gresiva, fundamental para con-
seguir las caracteristicas aroma-
ticas del albarifio». Este afio se
inoculara en 300.000 litros de
mosto y el proximo se empleara
para toda su cosecha, que ronda
los 1,3 millones de kilos.

La investigacién se llevo a ca-
bo en la bodega experimental
del grupo, bajo la supervision
de Emilio Rodriguez, director
técnico de Terras Gauda, y en
los centros de investigacion del
CSIC, conlos cientificos Carmen
Martinez y Alfonso Carrascosa,
con la colaboracién de la Xunta
de Galicia. Bidpolis, una empresa
coparticipada por el CSIC, espe-
cializada en biotecnologia, serala
encargada de producir la levadu-
ra en grandes cantidades.
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Su ievaalra ecotipica ya the prodaoa ei'ario pasaad, pero esta vez se utliizara'a gran £scald | M.MORALEJD



