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INVESTIGACION A adega Terras Gauda usara na vendima deste ano o primeiro fermento
de albarifio autdctono patentado co CSIC que mantera a singularidade dos seus caldos

VINOS CON ADN PROPIO

A EMPRESA AGARDA
UNHA BOA ANADA
COA QUE ELABORARA
MAIS DUN MILLON DE
BOTELLAS

DE.B. -0 Rosal

O final do verdn marca, un ano mdis,
aépoca de recollida da uva nas Rias
Baixas, a materia prima que servird
para a elaboracién do albarifio, un
dos mellores caldos do mundo con-
vertido xanun dos referentes de Ga-
liciaa nivel internacional. Desta vol-
ta, aadega pontevedresa afincadano
Rosal, Terras Gauda, empregara pa-
raa elaboracién dos seus vifios o pri-
meiro fermento de albarifio patenta-
do, froito de catro anos de investiga-
ciéns en colaboracién co Centro Su-
perior de Investigaciéns Cientificas
(CSIC). O obxectivo € profundar na
sigularidade damarca nun mercado
cada vez méis competitivo, co fin de
garantr a estabilidade tanto na cali-
dade dos vifios como nos seus aro-
mas, e en todas as stas colleitas se-
guintes, conindependencia das con-
diciéns meteoroléxicas ou factores
externos que se produzan.

As{ o manifestou onte o direc-
tor técnico de Terras Gauda, Emilio
Rodriguez, na inauguracién oficial
da vendima deste ano e que contou
coa presenza de Carmen Martinez e
Afonso Carrascosa, ambos os dous
cientificos do CSIC, encargados de
diversos proxectos de1+D+iquees-
td alevara cabo a.adega galega.

Aolongo devarias anadas, os ex-
pertos seleccionaron as cinco varie-
dades de uva albarifia de maior ca-
lidade, resistencia e mellores carac-
teristicas agronémicas e organolép-
ticas dos vifiedos desta adega co fin
de obter un fermento “non manipu-
lado xeneticamente” que, ademais,
contén as caracteristicas autéetonas
¢ ecotipicas da zona onde secrian as
uvas que, unha vez tratadas, se con-
verteran en vifio. Segundo sinala-
ron os responsables da adega, “Te-
rras Gauda entra as{ nun exclusivo
club de firmas espafiolas, non méis
de cinco, que acadaron un fermento
propio, e, por suposto, na primeira
de Galicia”. O primeiro vifio galego
con ADN propio. O director técnico
daAdegasinalou que a intencién ao
patentar o achddego é que “sexa de
usoexclusivo” dos seus caldos, ainda
que recofieceu que, dado o caso, po-
deria comercializarse.

O fermento serd inoculado este
primeiro ano a un total de 300.000
litros da produci6n da adega, “ain-
da que seran homoxeneizados co
resto do vifio”, para, 0 ano que vén
ser utilizada na totalidade daafiada.
Terras Gauda explicou ademais que
mantén abertos novos proxectos de
investigacién —un deles na macera-
cién dos mostos, xuntod USC~, para
continuar a profundar no seuselo de
calidade de cara 6 consumidor.e
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130 hectéreas
de vifiedos
Desde hai unha semana, can-
do se recolleu a uva de madu-
racion mais temperd, unhas
- 70 persoas realizan en xoma-
das de sete horas unha vendi-
ma gue durard, en funcién das
condiciéns climatoldxicas, uns
quince dias. Terras Gauda dis-
. p6n dun total de 70 hectdreas
propias e outras 60 asociadas
constituindo o vifiedo mais
grande de toda Galicia, de
onde se extraen tres varieda-
des de uva: Albarifio, Lourei-
ro e Caifio branco. Un 80%
da stia producion camerciali-
zarase como D.0. Rias Baixas

0 Rosal, mentres que o resto
como Albarific. A plantacién
realizase en espaleira.

A crise aumenta
a oferta de mans

Os responsables da adega es-
peran unha colleita “"boa en
calidade ainda que curta en
calidade”. Boa parte da res-
ponsabilidade tivoa o clima
que atrasou a maduracién da
uva ainda gue, pola contra, po-
tenciou o5 seus aromas. En to-
tal espérase unha producion
de 1300000 kilos que se con-
vertirdn en algo de mdis dun
millén de botellas. A fermen-
tacién propia acadada polo
equipo cientifico de Terras
Gauda utilizarase s6 no Alba-
rifio. Os efectos da crise deixd-
ronse sentir este ano no incre-
mento de man de obra de tra-
ballo para a vendima levada a
cabo por estudantes e empre-
gadas do fogar da zona.

Presente en mais

de 30 paises

0Os esforzos acadados en ma-
teria de investigacion coinci-
den co importante labor de
expansion do grupo nos mer-
cados nacional e internacio-
nal. Segundo os datos da com-
paiiia, a presenza dos seus
caldos aumentou un 23,6%
no 2007, acadando unha ci-
fra de negocio de nove milléns
de euros.

Terras Gauda esta presen-
te actualmente en mais de 30
mercados internacionais, in-
crementando un 18% as ex-
portacidns en 2007, coa firma
de novos acordos de distribu-
cién global para Canada e es-
pecial atencion a paises como
Noruega, Estados Unidos, Ho-
landa e Reino Unido.




