
INVESTIGACIîN A adega Terras Gauda usar‡ na vendima deste ano o primeiro fermento
de albari–o aut—ctono patentado co CSIC que manter‡ a singularidade dos seus caldos

A EMPRESA AGARDA
UNHA BOA ANADA
COA QUE ELABORARç
MçIS DUN MILLîN DE
BOTELLAS
RF.,I, ø 0 Rosal

0 ~Õml do vex’n r.aaxÕ,~ fm ano m‡.i.s,
a Žpo~ de mcollida da uva nas P, ’as
Baixas, a materia pnma que serviz-À
para a elaboraci—n do albarino, un
dos mellores caldos do mundo con-
verŸdo xa nun dos referentos de Ga-
licia a nivelinternadonaL Desmvol-
ta, a adega pontevedresa afincada no
Rosal, Tarra.s Gauda, empregar‡ pa-
ra a e]aborad6n dos sens vi–os o pri-
meiro fermento de albari–o patenta-
do, froito de cano anos de investiga-
d—ns en colaborad—n co Centro Su-
perior de InvesŸgad—m Cienttficas
(CSIC). 0 obxectivo Ž profundar 
sigtdaridade da marca nun mercado
cada vez m‡is competiŸvo, co fin de
garantir a estabilidade tanto na cali-
dade dos vi–os como nos sera aro-
mas, e en todas as sœas coUeitas se-
guintes, con independencia das con-
dici—m meteorol—xicas ou factores
externos que se produzan.
Asl o manifestou onte o direc-

tor técnico de Terras Gauda, Emilio
Rodr’guez, na inaugurad—n oficial
da vendima deste ano e que contou
coa presenza de Carmen Mart’nez e
Monso Carrascosa, ambos os doro
científicos do CSIC, encargados de
diversos pmatectos de I +D+ique es-
ríí a levar a cabo a.adega griega.
Ao longo de varias anadas, os ex-

pertos seleccionaron as cinco vade-
dades de uva albariña de maior ca-
lidade, resistencia e mellores carac-
terlmicas agronómicas e organolép-
ticas dos viñedos desta adega co fin
de obter un fermento "non mmlipu-
lado xeneticamentC que, ademais,
contŽn as caracter’sticas aut6ctonas
e ecot’picas da zona onde se crian as
uvas que, unha vez tramdas, se con-
verter‡n en"cirio. Segundo sinala-
ron os responsables da adega, "Te-
tras Gauda entra asi nun exclusivo
club de firmas espa–olas, non máis
de cinco, que acadaron un fermento
propio, e, por suposto, na primeira
de Galicia’. O primeiro viño galego
con ADN propio. O director tdcnico
daAdegasinalou que ainmncidn ac)
patentar o achádego é que "sexa de
mo esr_lusi~~" dos sera caldos, a’oda
que reen–eceu que, dado o caso, po-
der’a comercializarse.

0 fermento ser‡ inoculado este
prtmeiro ano a un total de 300.000
litros da produción da adega, "aín-
da que ser‡n homoxeneizados co
resto do vi–o", para, o ano que vŽn
ser u "ulizada na totalidade da a–ada.
Te.r ras Gauda explicou ademais que
man~~n abonos novos prc~ectos de
investióadón -un deles na macera-
ción dos toostos, xtmto á USC-, para
con~nnar a profundar no seu selo de
calidade de cara — consumidor..

As cepas, en espaleira en lugar de en parra para potenciar a calidade da uva, respectan a fisionom’a do terreo
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Unhas 70 persoas participan na recollida da uva, que se leva a cabo de xeito manual para que non sufra
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0 mosto almacŽnase durante semanas en grandes dep—sitos atŽ o punto de maceraci—n —ptimo

III EIIIIIIILq#Elllllllllllllilll[llllllll

]30 hect‡reas
de vi–edos
Desde hai unha semana, can-
do se recolleu a uva de rnadu-
raci—n m‡is temper‡, unhas
70 persoas realizan en xorna-
das de sete horas unba vendi-
n~ que durar& en funci—n das
condici6ns climatol—xicas, uns
quince d’as. Terras Gauda dis-
o—n dan total de 70 hect‡reas
propias e outras 60 asociadas
constituindo o vifiedo m‡is
grande de toda Galicia. de
onde se extraen tres varieda-
des de uva: Albari–o, Lourei-
ro e Caifio branco. Un 80%
da sœa produci—n c—merciali-
zarase como D.O. R’as Baixas
0 Rosal, mentres que o resto
como Albari–o. A plantaci—n
realizase en espaleir~L

A crise aumenta
a oferta de mans
Os responsables da adega es-
peran unha colleita "boa en

calidade a’nda que cuFta en
calidade". Boa parte da res-
~onsabilidade Uvoa o clima

que atrasou a maduraci—n da
uva a’nda que, pola contra, po.
tenciou os seus aromas. En to-
tal espŽrase unha produei—n
de ].300.000 kilos que se con-
vertir‡n en algo de m‡is dun
mill—n de botellas. A fermen-
taci—n propia acadada polo
equipo cientifieo de Terras
Gauda utilizarase s— no Alba-
ti–o. Os e~:ctos da c–se deix‡-
ronse sentir este ano no incre-
mento de man de obra de tra-
bailo para a vendirna levada a
cabo por estudantes e empre-
gadas do rogar da zor~

Presente en m‡is
de 30 pa’ses
Os esforzos acadados en ma-
teria de investigaciîn coinci-
den co importante labor de
expansi—n do grupo nos mer-
cados nacional e internacio-
nal. Segundo os datos da com-
pa–’a, a presenza dos seus
caldos aumentou un 23,6%
no 2007, acadando unha ci-
fra de negocio de nove mil]—ns
de euros.

Terras Gauda est‡ presen-
te actualmente en m‡is de 30
mercados internacionais, in-
crementando un 18% as ex-
3ortaci—ns en 2007, coa firma
de novos acordos de distribu-
ci—n global para Canad‡ e es-
pecial atenci—n a pa’ses como
Noruega, Estados Unidos, Ho-
landa e Reino Unido.
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